EDISON PZ

Modulopbygget elektrisk ovn ideel til pizzariaer. Fas i forskellige modeller med en kapacitet fra 4
til 10 pizzaer i hvert modul/kammer.
Mulighed for at opbygge 4 moduler/kamrer.

Bagekamret er specielt designet til pizzabagning med passende varme (fra 0-400 ° C) til
kontinuerlige korte bagecyklusser.

Ovnen er udstyret med solide rustfri staldgre

Varmebestandigt glas og ildfaste bagesaler til pizzabagning.

TEKNISK DATA

DIGITALPANEL med multifunktions SCROLL, LCD -skeaerm og LED -display, visualisering af 1
TEMPERATUR og 3 POWER -zoner, intelligent forbrugsstyring, 30 programmer

RUSTFRI STALD@RE (udstyret med 1 eller 2 glashuller) med dbning nedad eller alternativt
GLASD@RE med abning opad

Rustfrit stal udendgrs
Isolering med KOMPRIMEREDE ROCK -ULDPANELER
TO ISOLERINGSMODULER, der fungerer som den gverste/nederste del af ovnen

Kan rekvireres med: DIGITAL panel MED 2 TEMPERATURER, ELEKTROMEKANISK panel, GLASD@R
med opadgdende abning, deekforbindelses kit

TILBEH@R: HATTE fas med UDSTYR og med DAMPKONDENSOR, rustfrit stal STANDS pa HJUL med
eller uden bakkeholder, VARMESKABE eller PROVERER PA HJUL, MANUEL SPADE til
laesning/udtagning af brgdprodukterne.



