BAKOCA

BAGER - KONDITOR &

CATERING UDSTYR

F2 SUPREME - AUTOMATISK SPIRALALTER,

L@AS KEDEL:

F2 Supreme ME

I Maskinen er fremstillet til at mikse dej med hgjt
gluten, eller dej med lavt fugtighedsindhold

] Mixerens krop er fremstillet i stal, med slagfast
overfladebehandling

| Beskyttelsesafdaekning i ABS-plastmateriale.

I 3 motorer: Spiral, Kedel og |#ft

'] Modsat rotation

(1 2 hastigheder

Tekniske data:

MES0 ME130 ME160 ME200
Dejkapacitet, kg 80 130 160 200
Melkapacitet, kg 50 80 100 125
Kedelkapacitet, L 142 216 273 326
Kedel diameter, cm 70 80 90 100
Spiral motor, kW 2,4/4,4 3,0/5,2 3,7/5,9 4,5/7,8
Strgm 400/3/50 400/3/50 400/3/50 400/3/50
Maskindimensioner, cm 165/95/125h 175/103/135h 185/108/135h | |189/112/137h
Vaegt 860 924 954 1.240

Optioner:

Ekstra Igse kedler
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