BAKOCA

BAGER - KONDITOR & CATERING UDSTYR

F2 UNIMIX SPIRALMIXER MED L@FTER
TIL BORD/TRAGT

Mixerens krop er lavet i stal med slagfast overfladebehandling. Det centrale veerktgj,
spiralarm og kedel er i rustfrit stal. Beskyttelsesafdaekning i ABS.

Arbejdscyklussen kan vaere manuel eller automatisk med 2 hastigheder, begge med
programmerbar timer. Det er ogsa muligt at endre kedlens rotation under den
automatiske cyklus. Balteremmene eliminerer vibration og stgj.

Det lavspaendings elektriske system (24 volt) har et automatisk beskyttelsessystem
med et meget simpelt kontrolpanel til brug ved automatisk eller manuel drift.

Den automatiske mixer med Igfter, bruges til at vippe en kompakt spiralblander,
samtidig med at alle driftsegenskaber og soliditet af maskinen holdes. Dej
arbejdstiden er saledes reduceret, og temning af kedlen lettes ved hjalp af det
hydrauliske vippesystem.

Tre motorer: Spiralmotor/Kedelmotor/Hydraulik
Modsat rotation af kedel

To elektroniske timere

2 hastigheder

Muligheder med Igfter til Bord:

Dejkapacitet kg: 100/130/160/200/250/300
Max H cm: 240/245/250/250/255/260
Vaegt kg: 900/920/1200/1240/1260/1340

Muligheder med Igfter til Tragt:

Dejkapacitet kg: 100/130/160/200/250/300
Max H cm: 260/270/280/280/310/320
Vaegt kg: 1050/1155/1400/1420/1500/1540
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